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ELABORA
UESO

Somos especialistas en la elaboracion de qu§30s 13kl g

de leche de oveja, cabra, vaca o mezcla.
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QUESO e barvia

UN FORMATO MAS PRACTICO

En Quesos El Pastor ofrecemos una

amplia variedad de quesos en barra. deal para Bocadilbs frios
shndwiches y tdientes

Un practico formato que permite dar
respuesta a las necesidades del
consumidor, sean cuales sean sus
predilecciones, incluso diferentes a
los estandares del mercado.
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QUESO e barea

SIN CONSERVANTES

Para la fabricacion de nuestros quesos de barra
no utilizamos conservantes ni colorantes.

Tan st empleamos leche de aca,
Cabra N nNep Como materia prima



FUE@
CALCIO

Pasta tierna de color blanco. Color amarillo marfil.
Tiene olor y sabor suaves. Olor fuerte, caracteristico del queso de oveja.
Muy cremoso en el paladar. Sabores lacticos con aromas a leche fresca.

Textura cremosa en el paladar.



lares.

Queso de pasta blanca y firme con ojos
pequeiios e irregu

Suave al paladar con sabor a leche fresca.



Reducido en sal, contiene un 30% menos de grasa.

Queso més suave y menos caldrico, pero que conserva Si eres intolerante a la lactosa, no tienes que
todo su poder nutritivo. renunciar al sabor.

|deal para mantener una dieta sana y equilibrada.



Pensado especialmente para las hamburguesas.

NATURAL

Tiene unas caracteristicas tinicas y exquisitas.

Aromas y sabores propios del queso de oveja,
potenciados con el toque de la trufa.



www.elpastor.com
quesos@elpastor.com
980 631 907

Ctra. de Mozar Km, 1 49620
Santa Cristina de la Polvorosa
(Zamora)




