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QUESO en b�a

Somos especialistas en la elaboración de quesos 
de leche de oveja, cabra, vaca o mezcla.

M Á S  D E  5 0  A Ñ O S
E L A B O R A N D O
Q U E S O



QUESO en b�a

U N  F O R M AT O  M Á S  P R ÁC T I C O

En Quesos El Pastor ofrecemos una 
amplia variedad de quesos en barra.

Un práctico formato que permite dar 
respuesta a las necesidades del 
consumidor, sean cuales sean sus 
predilecciones, incluso diferentes a 
los estándares del mercado.

Bocadillos fríos
y calientes

Ideal para
sándwiches

Grosor, peso y corte
al gusto



S I N  C O N S E RVA N T E S

Para la fabricación de nuestros quesos de barra 
no utilizamos conservantes ni colorantes.

QUESO en b�a

Tan solo empleamos leche de vaca,
cabra y oveja como materia prima.
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BARRA QUESO DE CABRA
Pasta tierna de color blanco.

Tiene olor y sabor suaves.

Muy cremoso en el paladar.

BARRA QUESO DE OVEJA SEMICURADO
Color amarillo marfil.

Olor fuerte, característico del queso de oveja.

Sabores lácticos con aromas a leche fresca.

Textura cremosa en el paladar.

FUENTE
DE

CALCIO
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BARRA QUESO DE MEZCLA
Queso de pasta blanca y firme con ojos 
pequeños e irregulares.

Suave al paladar con sabor a leche fresca.
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BARRA QUESO DE MEZCLA
SIN LACTOSA

BARRA QUESO DE MEZCLA LIGHT
Reducido en sal, contiene un 30% menos de grasa.

Queso más suave y menos calórico, pero que conserva 
todo su poder nutritivo.

Ideal para mantener una dieta sana y equilibrada.

Si eres intolerante a la lactosa, no tienes que 
renunciar al sabor.
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BARRA QUESO DE OVEJA CON TRUFABARRA QUESO DE MEZCLA PICANTE
Pensado especialmente para las hamburguesas. Tiene unas características únicas y exquisitas.

Aromas y sabores propios del queso de oveja, 
potenciados con el toque de la trufa.

TRUFA
NATURAL
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