


QUESO DE OVEJA CURADO AHUMADO
MATERIASPRIMAS:
CARACTERÍSTICAS(PASTA,GUSTO,OLOR):
CONSERVACIÓN:

Abasede lechecrudadeoveja, sal, cuajoyconservadorE-1105 (derivadodelhuevo).
Color internoamarillomarfil, conolor fuertecaracterísticodelquesodeoveja.Sabor fuertedegranaromay texturacremosaalpaladar.

Entre3ºy8ºC.

Valores nutricionales
por 100 g. de producto

Valor Energético

1946 kj. / 469,4 kcal.

Proteínas

26 gr.

Hidratos de Carbono

2,3 gr.

Grasas

39,6 gr.

FORMATO

CURACIÓN

EMBALAJE

DIMENSIONES CAJA

CAJAS / PALET

PALETIZACIÓN

CONSUMO PREFERENTE

CODIGO EAN 13

PRESENTACIÓN

3 Kg.

150 días

84,13376,017305

2 unidades/caja

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

10 filas x 10 base

180 días a partir de la fecha de envasado

MEDIA PIEZA

150 días

84,13376,017596

4 unidades/caja

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

10 filas x 10 base

180 días a partir de la fecha de envasado

MINI 1 Kg.

75 días

84,13376,017312

6 unidades/caja

41 cm x 27 cm x 8,8 cm

112

14 filas x 8 base

180 días a partir de la fecha de envasado

Color exterior marrón.
Piezas de 3 Kg. aprox.

Color exterior marrón. Envasado al vacío.
½  pieza de 1,5 - 1,6 Kg. aprox.

Piezas de 1 Kg. aprox. Color exterior natural.
Envasado al vacío en plástico marrón.

CUÑA 250 g.

150 días

84,13376,017329

8 unidades/caja

25,4 cm x 24,2 cm x 8,2 cm

192

16 filas x 12 base

180 días a partir de la fecha de envasado

Pieza de 250 g. Color exterior marrón.
Envasado al vacío y BDF.

CURED SHEEP'S MILK CHEESE SMOKED
RAWINGREDIENT :
CHARACTERISTICS(TEXTURE,FLAVOUR,SMELL):
PRESERVATION:

S Abaseofunpasteurisedsheep!smilk, salt, rennet, andpreservativeE-1105 (derived fromegg).
Internal colourof yellowmarble, characteristic strongsmell of sheep!scheeseStrong tastewith finearomaandcreamytextureon thepalate.

Between3ºand8ºC.

Average nutrition
facts per 100g of product

Energy

1946 kj. / 469,4 kcal.

Proteins

26 gr.

Carbohydrates

2,3 gr.

Fat

39,6 gr.

SIZE

RIPENING PERIOD

PACKAGING

DIMENSIONS/BOX

BOX/PALLET

PALLETISING

BEST BEFORE

EAN 13 CODE

PRESENTATION

3 Kg.

150 days

84,13376,017305

2 units/box

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

10 boxes x 10 layers

180 days after date of packaging

HALF PIECE

150 days

84,13376,017596

4 units/box

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

10 boxes x 10 layers

180 days after date of packaging

MINI 1 Kg.

75 days

84,13376,017312

6 units/box

41 cm x 27 cm x 8,8 cm

112

14 boxes x 8 layers

180 days after date of packaging

Brown colour.
Size approx 3Kg.

Brown colour. Vacuum-packed.
½ pieces approx 1,5 - 1,6 Kg.

Natural colour. 1 Kg.
Vacuum-packed in brown plastic.

WEDGES 250 g.

150 days

84,13376,017329

8 units/box

25,4 cm x 24,2 cm x 8,2 cm

192

16 boxes x 12 layers

180 days after date of packaging

Size 250 g. Brown colour.
Vacuum-packed and BDF.

FROMAGE DE BREBIS AFFINÉ FUMÉ
MATIÈRESPREMIÈRES:
CARACTÉRISTIQUES(PÂTE,GOÛT,ODEUR):
CONSERVATION:

Àbasede lait crudebrebis, desel, deprésureetavecduconservateurE-1105 (dérivéde l!"uf).
Couleur jaune ivoireà l!intérieur, odeur fortecaractéristiquedu fromagedebrebis.Saveur forteetgrandarôme.Texturecrémeuseaupalais.

Entre3ºet8ºC.

Valeurs nutritionnelles moyennes
pour 100g de produit

Valeur Énergétique

1946 kj. / 469,4 kcal.

Protéines

26 gr.

Hydrates de Carbone

2,3 gr.

Graisess

39,6 gr.

FORMAT

AFFINAGE

CODE EAN 13

EMBALLAGE

DIMENSIONS DE LA BOÎTE

BOÎTES/PALETTE

PALETTISATION

À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE

PRÉSENTATION

3 Kg.

150 jours

84,13376,017305

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

2 unités/boîte

10 rangées x 10 base

180 jours à partir de la date d!emballage sous vide

DEMI-PIÈCE

150 jours

unités/boîte

rangées

180 jours à partir de la date d!emballage sous vide

84,13376,017596

4

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

10 x 10 base

MINI 1 Kg.

75 jours

84,13376,017312

6 unités/boîte

41 cm x 27 cm x 8,8 cm

112

14 x 8 baserangées

180 jours à partir de la date d!emballage sous vide

Couleur extérieure marron.
Format de 3 kg env.

Couleur extérieure noire. Emballé sous vide.
Format de 1,5 - 1,6 kg env.

Couleur extérieure naturelle. Format 1Kg env.
Enballé sous vide en plastique marron.

PIÈCE 250 g.

150 jours

180 jours à partir de la date d!emballage sous vide

84,13376,017329

8 unités/boîte

25,4 cm x 24,2 cm x 8,2 cm

192

16 rangées x 12 base

Colour extérieure marron. Format de 250 g.
Emballé sous vide et BDF.

HARTKÄSE AUS SCHAFSMILCH GERÄUCHERT
FORMAT

REIFUNG

EAN 13 CODE

VERPACKUNG

DIMENSIONEN KARTON

KARTON/PALETTE

PALETTIERUNG

HALTBARKEIT

AUFMACHUNG

3 Kg.

150 Tage

84,13376,017305

2 Stück/Karton

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

10 Karton x 10 Lagen

180 Tage ab Verpackungsdatum

HÄLFTEN

1

84,13376,017596

4 Stück/Karton

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

50 Tage

10 Karton x 10 Lagen

180 Tage ab Verpackungsdatum

MINI 1 Kg.

75

84,13376,017312

6

41 cm x 27 cm x 8,8 cm

112

Tage

Stück/Karton

14 Karton x 8 Lagen

180 Tage ab Verpackungsdatum

Aussenfarbe braun.
Format ca. 3 kg.

Aussenfarbe braun. Vakuumverpackt.
Format ½ Stücke ca. 1,5 - 1,6 kg.

Naturfarben. Format ca. 1 kg.
In brauner Plastikhülle vakuumverpackt

STÜCKE 250 g.

150 Tage

Stück/Karton

16 Karton x 12 Lagen

180 Tage ab Verpackungsdatum

84,13376,017329

8

25,4 cm x 24,2 cm x 8,2 cm

192

Aussenfarbe braun. Format 250 g.
Vakuum - und BDF - verpackt
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QUEIJO DE OVELHA CURADO DEFUMADO
MATÉRIASPRIMAS:
CARACTERISTICAS(PASTA,GOSTO,AROMA):
CONSERVAÇÃO:

Àbasede leitecrudeovelha, sal cualhoeconservadorE-1105 (derivadodoovo).
Côr internaamarelomarfim,cheiro fortecaracteristicodoqueijodeovelha.Sabor fortedegrandearoma.Texturacremosaaopaladar.

Entre3ºe8ºC.

FORMATO

TIEMPO DE CURA

CODIGO EAN 13

EMBALAGEM

DIMENSIÔES CAIXA

CAIXAS/PALETES

PALETIZAÇÃO

CONSUMIR DE PREFERÊNCIA

APRESENTAÇÃO

3 Kg.

150 dias

84,13376,017305

2 unidades/

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

10 filas x 10 base

caixa

180 dias a partir da data de embalagem

MEIA PEÇA

150 dias

84,13376,017596

4 unidades/caixa

40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm

100

10 filas x 10 base

180 dias a partir da data de embalagem

MINI 1 Kg.

75 dias

84,13376,017312

6 unidades/caixa

41 cm x 27 cm x 8,8 cm

112

14 filas x 8 base

180 dias a partir da data de embalagem

Côr exterior castanha.
Peças de 3 Kg aprox.

Côr exterior castanha.  Embalado em vacuo.
½ peça de 1,5 - 1,6 Kg aprox.

Peças de 1 kg aprox. Côr exterior natural.
Embalado em vacuo em plastico castanho.

CUNHA 250 g.

150 dias

84,13376,017329

8 unidades/caixa

25,4 cm x 24,2 cm x 8,2 cm

192

16 filas x 12 base

180 dias a partir da data de embalagem

Peças de 250 g. Côr exterior natural.
Embalado em vacuo em plastico castanho.

Durchschnittlicher
Nährstoffgehalt pro 100 g

Energiegehalt

1946 kj. / 469,4 kcal.

Eiweißgehalt

26 gr.

Kohlenhydrate

2,3 gr.

Fett

39,6 gr.
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Valores medios nutricionais
por 100 g. de produto

Valor Energetico

1946 kj. / 469,4 kcal.

Proteinas

26 gr.

Hidratos de Carbono

2,3 gr.

Gorduras

39,6 gr.


