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DELICIAS DE QUESO

QUESO DE OVEJA SEMICURADO
QUESO DE CABRA SEMICURADO




DELICIAS DE QUESO DE CABRA

A base de leche pasteurizada de cabra, sal, cloruro
célcico, cuajo y conservador E-1105 (derivado del

CARACTERISTICAS (PASTA, GUSTO, OLOR):

Queso de sabor muy agradable y cremoso al paladar, de
pasta suave de color blanco y con un aroma a leche
fresca de cab:

CONSERVACION: Entre 3°y 8°C.

FORMATO | Delicias de queso de Cabra semicurado MATERIAS PRIMAS:
CURACION 60 dias
PESO 2 Kg. aprox. huevo).
PRESENTACION Color exterior rojo teja
CODIGO EAN 13 84,133760,15301
EMBALAJE 2 J
DIMENSIONES CAJA 40,5cmx 21 cmx 12,2 cm
CAJAS | PALET 100
PALETIZACION 10 filas x 10 base
CONSUMO PREFERENTE 180 dias a partir de la fecha de envasado

Valores nutricionales
por 100 g. de producto

Valor Energético
1633,9 kj. / 390,9 kcal.

Proteinas |

Hidratos de Carbono Grasas

DELIGHT OF SEMI-MATURE GOAT CHEESE

FORMAT I Delight of semi-mature goat cheese
RIPENING PERIOD 60 days
SIZE Approx 2 Kg.
PRESENTATION Brick red colour
EAN 13 CODE 84,133760,15301
PACKAGING 2 units/box
DIMENSIONS / BOX 40,5cmx 21 cmx 12,2cm
BOX/PALLET 100
PALLETISING 10 boxes x 10 layers
BEST BEFORE 180 days after date of packaging

Average nutrition
facts per 100g of product

Energy

Proteins |

RAWINGREDIENTS:
Abase of pasteurised goat milk, calcium chloride, rennet
and preservative E-1105 (derived from egg).

CHARACTERISTICS (MASS, TASTE, SMELL):

A cheese with a very agreeable flavour, creamy on the
palate, with a soft texture, white colour and an aroma of
fresh goat's milk..

PRESERVATION: Between 3°and 8°C.

Carbohydrates

DELICIAS DE QUESO DE OVEJA

A base de leche pasteurizada de oveja, sal, cloruro
célcico, cuajo y conservador E-1105 (derivado del

CARACTERISTICAS (PASTA, GUSTO, OLOR):
Se trata de un suculento queso, con un sabor

ir ible, de intenso aroma, caracteristico de la
leche de oveja; y posee una pasta de color amarillo

[os] ION: Entre 3°y 8°C

FORMATO I Delicias de queso de Oveja semicurado MATERIAS PRIMAS:
CURACION 75 dias
PESO 2 Kg. aprox. huevo).
PRESENTACION Color exterior marrén claro
CODIGO EAN 13 84,133760,15295
EMBALAJE 2 Ji
DIMENSIONES CAJA 405cmx21 cmx12,2cm marfil
CAJAS | PALET 100
PALETIZACION 10 filas x 10 base
CONSUMO PREFERENTE 180 dias a partir de la fecha de envasado

Valores nutricionales
por 100 g. de producto

Valor Energético
1946 kj. / 469,4 kcal.

Proteinas |

Hidratos de Carbono Grasas

DELIGHT OF SEMI-MATURE SHEEP CHEESE

RAWINGREDIENTS:
Pasteurised sheep’s milk, salt, calcium chloride, rennet
and preservative E-1105 (derived from egg).

CHARACTERISTICS (MASS, TASTE, SMELL):
A succulent cheese, with an unmistakeable flavour, a
yellow marble colour and an intense aroma,

FORMAT I Delight of semi-mature sheep cheese
RIPENING PERIOD 75 days
SIZE Approx 2 Kg.
PRESENTATION Light brown colour
EAN 13 CODE 84,133760,15295
PACKAGING 2 units/box
DIMENSIONS / BOX 40,5cmx 21 cmx 12,2cm
BOX/PALLET 100
PALLETISING 10 boxes x 10 layers
BEST BEFORE 180 days after date of packaging

Average nutrition
facts per 100g of produc

Energy

Proteins

fsheep’s milk.

PRESERVATION: Between 3°and 8°C.

| Hidratos de Carbono | Fat

1633,9 kj. / 390,9 kcal.

DELICES DE FROMAGE DE CHEVRE SEMI-AFFINE

FORMAT I Délice de fromage de chévre semi-affiné

AFFINAGE 60 jours
POIDS Environ 2 Kg.
PRESENTATION Extérieur couleur rouge tuile
CODE EAN 13 84,133760,15301
EMBALLAGE 2 unités/boi
DIMENSIONS DE LA BOITE 40,5cm x 21 cm x 12,2 cm
BOITES/PALETTE 100
PALETTISATION 10 rangées x 10 base
A CONSOMMER DE PREFERENCE| 180 jours & partir de la date d’emballage sous vide|

Valeurs nutritionnelles moyennesl

pour 100g de produit

Valeur Energétique |
1633,9 kj. / 390,9 kcal.

Protéines |

MATIERES PREMIERES:

A base de lait pasteurisé de chévre, sel, chlorure de
calcium, présure et avec du conservateur E1105 (dérive
del'ceuf).

CARACTERISTIQUES (PATE, GOUT, ODEUR):

A cheese with a very agreeable flavour, creamy on the
palate, with a soft texture, white colour and an aroma of
fresh goat's milk.

CONSERVATION: Entre 3°et8°C.

Hydrates de Carbone Graisess

1946 kj. / 469,4 kcal.

DELICES DE FROMAGE DE BREBIS SEMI-AFFINE

FORMAT I Délice de fromage de chévre semi-affiné

AFFINAGE 75 jours
POIDS Environ 2 Kg.

PRESENTATION Extérieur couleur brun clair

CODE EAN 13 84,133760,15295

EMBALLAGE 2 unités/boi

DIMENSIONS DE LA BOITE 40,5cmx 21 cmx 12,2 cm
BOITESIPALETTE 100
PALETTISATION 10 rangées x 10 base
A CONSOMMER DE PREFERENCE| 180 jours a partir de la date d’emballage sous vide|

Valeurs nutritionnelles moyen
pour 100g de produit

nesl Valeur Energétique |
1946 kj. / 469,4 kcal.

Protéines |

MATIERES PREMIERES:
Lait pasteurisé de brebis, sel, présure, chlorure de
calcium et conservateur E1105 (dérivé de I'ceuf).

CARACTERISTIQUES (PATE, GOUT, ODEUR):
C'est un fromage succulent, d'une saveur
caractéristique, & I'ardme intense de lait de brebis ; sa
péte estde couleur jaune ivoire.

CONSERVATION: Entre 3°et8°C.

Hydrates de Carbone Graisess

“DELICIAS” HARTKASE AUS ZIEGENMILCH

FORMAT | “Delicias” Hartkase aus ziegenmilch
REIFUNG 60 Tage
SIZE ca. 2Kg.
AUFMACHUNG ziegelrot
EAN 13 CODE 84,133760,15301
VERPACKUNG 2 Stiick/Karton
DIMENSIONEN KARTON 40,5cm x 21 cm x 12,2 cm
KARTON/PALETTE 100
PALETTIERUNG 10 Karton x 10 Lagen
HALTBARKEIT 180 Tage ab Verpackungsdatum

Durchschnittlicher
Nahrstoffgehalt pro 100 g

Energiegehalt
1633,9 kj. / 390,9 keal.

| Eiweitgenatt |

ROHSTOFFE:

Aus pasteurisierter Ziegenmilch, Salz, Kalziumchlorid,
Milchlab und Konservierungsmittel E-1105
(Eierzeugnis).

EIGENSCHAFTEN (MASSE, GESCHMACK, GERUCH):
Kase mit sehr angenehmen Geschmack und cremig im
Gaumen, aus weichem, weiRen Teig und einem Aroma
nach frischer Ziegenmilch.

AUFBEWAHRUNG: Zwischen 3°und 8°C.

Kohlenhydrate

“DELICIAS” HARTKASE AUS SCHAFSMILCH

A us pasteurisierter Schafsmilch, Salz, Kalziumchlorid,
Milchlab und Konservierungsmittel E-1105

EIGENSCHAFTEN (MASSE, GESCHMACK, GERUCH):
Es handelt sich um einen sehr schmackhaften Kése mit

en Geschmack, von intensivem
Aroma, typisch fiir Schafsmilch. Sein Teig ist aus

FORMAT I “Delicias” Hartkase aus schafsmilch ROHSTOFFE:
REIFUNG 60 Tage
SIZE ca. 2 Kg. (Eierzeugnis).
AUFMACHUNG AuRenfarbe hellbraun
EAN 13 CODE 84,133760,15295
VERPACKUNG 2 Stiick/Karton poissigine
DIMENSIONEN KARTON 40,5 cm x 21 cm x 12,2 cm elfenbeingelber Farbe.
KARTON/PALETTE 100 AUFBEWAHRUNG: Zwischen 3°und 8°C.
PALETTIERUNG 10 Karton x 10 Lagen
HALTBARKEIT 180 Tage ab Verpackungsdatum

Durchschnittlicher
Nahrstoffgehalt pro 100 g

Energiegehalt
1946 kj. / 469,4 kcal.

| Eiweisgenatt |

Kohlenhydrate

CbIPHOE YOOBOJNbCTBUE NONYTBEPAbLIN CbIP U3 KO3LEIO MOJMTOKA

OOPMAT | Monyteepabii Cobip 3 Kosbero Monoka
BbIAEPXKA 60 aHeit
BEC 2 kr. MpumepHo.
BHELLHWW BUR CHapyxn p ygera.
LTPUX-KOO 13 84,133760,15301
YMNAKOBKA 2wt/ kopo6ka
PA3MEPbI KOPOBKWA 40,5cmx21cmx 12,2 cm
KOPOBKW/MOAAOHbI 100
MOAAOHbI 10 papo. x 10 noanoxek
CPOK XPAHEHUA 180 aHeit co AHA YNaKoBKM

CpepnHss NUWEBas LeHHOCThL |3Hepremueckas| LIBHHOCTb |

B 100 rp npoaykTa

1633,9 Kmx / 390,9 Kkan

Benkn

COCTAB:

MacTepu3oBaHHoe KO3be MOMOKO, COMb, XMIOPUA
Kanbuus, ChlyxmMHa 1 koHcepeaHT E-1105 (nepusat
sya).

XAPAKTEPUCTUKA (Macca, BKYC, 3anax):

OueHb NPUATHBIA W CAMBOYHBIA Ha BKYC Cbip. Tecto
Msirkoe, Geroe, ¢ apoMaToM CBEXEr0 K03ero Mornoka.

XPAHEHME: 0T +3°10+8°C.

Yrnesoab!

DELICIA DE QUEIJO DE CABRA SEMI-CURADO

MATERIAS PRIMAS:
A base de leite pasteurizado de cabra, sal, cloruro
célcico, cualho e conservador E-1105 (derivado do ovo).

CARACTERISTICAS (PASTA, GOSTO,AROMA):
Queijo de sabor muito agradable e cremoso ao paladar,
de pasta suave de cor branca e com um aroma a leite

[ CAO:Entre 3°e8°C.

FORMATO | Delicia de Queijo de cabra
TIEMPO DE CURA 60 dias
PESO Aprox. 2 kg.
APRESENTACAO Cor exterior vermelho telha
CODIGO EAN 13 84,133760,15301
frescode cabra.
EMBALAGEM 2
DIMENSIOES CAIXA 40,5cmx 21 cmx 12,2 cm
CAIXAS/PALETES 100
PALETIZACAO 10 filas x 10 base
CONSUMIR DE PREFERENCIA 180 dias a partir da data de embalagem

Valores medios nutricionais

por 100 g. de produto

Valor Energetico
1633,9 kj. / 390,9 kcal.

Proteinas

Hidratos de Carbono Gorduras

CbIPHOE YOOBOJbCTBUE MONYTBEPAbLIN CbIP U3 OBEYLEIO MOJIOKA

®OPMAT I Monyteepaii Coip 13 Oseysero Monok

COCTAB:
MacTepu3oBaHHoe 0BEYLE MOMOKO, COMb, XTOPHA
KanbLys, CbluyXuMHa W koHcepsaHT E-1105 (nepusat

XAPAKTEPUCTUKA (Macca, BKYC, 3anax):
370 BKYCHbI CbIp C YHWKanbHbIM BKYCOM,

CpepnHsAs NULeBas LeHHOCTL ISHepremwecxaa LieHHOCTb |

B 100 rp npoaykTa

1946 K / 469,4 Kkan

Benkn
26 p.

IM apOMaTOM, XapaKTepHbIM AMst Cbipa U3
0BEYLEro MOJIoka C TeCTOM LiBeTa CrIOHOBOW KOCTH,
KEITOBATOro OTTeHKa.

XPAHEHVE: 0T+3°10+8°C.

BbIAEPXKA 75 aHeit
BEC 2 k.M ).
BHELLHWA BU, CBeTNo-KOPU4HEBOro LBeTa CHapyXXV
LUTPUX-KOL 13 84,133760,15295
YMAKOBKA 2wt/ kopoBka
PA3MEPbI KOPOEKMN 40,5cmx21cmx12,2cm
KOPOEKM/MOAAOHbI 100
NoAaOHbI 10 psipo. x 10 noanoxek
CPOK XPAHEHUA 180 AHeit co AHA ynakoBKMO

| Yrnesogp! |
23m.

HKupbl
39,6 rp.

DELICIA DE QUEI)O DE OVELHA SEMI-CURADO

FORMATO I Delicia de Queijo de ovelha
TIEMPO DE CURA 75 dias
PESO Aprox. 2 kg.
APRESENTAGAO Cor exterior castanho claro
CODIGO EAN 13 84,133760,15295
EMBALAGEM 2 uni
DIMENSIOES CAIXA 40,5cmx 21 cmx12,2cm
CAIXAS/PALETES 100
PALETIZAGAO 10 filas x 10 base
CONSUMIR DE PREFERENCIA 180 dias a partir da data de embalagem

Valores medios nutricionais I

por 100 g. de produto

Valor Energetico
1946 kj. / 469,4 kcal.

Proteinas

MATERIAS PRIMAS:
Leite pasteurizado de ovelha, sal, cualho, cloruro
célcico e conservador E-1105 (derivado do ovo).

CARACTERISTICAS (PASTA, GOSTO,AROMA):
Trata-se de um suculento queijo, com um sabor
inconfundivel, de intenso aroma, caracteristico do leite
de ovelha; e possui uma pasta de cor amarela marfim.

CONSERVAGAO: Entre 3°e8°C.

Hidratos de Carbono Gorduras




